
BENVENUTO DELLA CUCINA

S E T T E  P A S S I  
P E R  C O N O S C E R C I

 TRIPPA FRITTA, LIMONE, CHIMICHURRI DI RUCOLA

( 1 )

CREMA DI ZUCCA, AMARETTI E BOTTARGA

( 1 , 3  7 , 9 , 1 0 )

 SPUMA DI RICOTTA,GELATO AL FICO E CRUMBLE DI NOCI

€ 7 5  a  p e r s o n a

( 1 , 4 , 8 , 9 , 1 0 )

 CAPPELLETTI CACIO E PEPE, PERE E SENAPE

RISOTTO ALLO ZAFFERANO, ANIMELLE E VINSANTO

( 1 , 7 , 9 , 1 2 )

PICCIONE, UVA FRAGOLA  CIME DI RAPA

( 7 , 9 )

COCCOLE FINALI

( 1 ,  3 ,  5 ,  7 ,  8 ,  1 1 )

IL MENÙ È DA CONSIDERARSI PER L’INTERO TAVOLO

UN MENU IN 7 PORTATE CHE VI ACCOMPAGNA ,PASSO DOPO PASSO ,  
A SCOPRIRE LA NOSTRA CUCINA E LA PASSIONE CHE LA ANIMA.

( 1 ,  7 ,  8 )



P e r  i n i z i a r e . . .

PAN BRIOCHE, FEGATINO, LAMPONI, NOCCIOLINE 

( 1 , 3 , 4 , 5 , 7 , 9 )

€ 1 6

CREMA DI ZUCCA ,AMARETTI E BOTTARGA

€ 1 4

( 1 , 4 , 8 , 9 , 1 0 )

TRIPPA FRITTA , LIMONE, CHIMICHURRI DI RUCOLA

€ 1 6

( 1 )

SELEZIONE DI FORMAGGI ITALIANI (5PZ)

€24

( 7 , 9 , 1 0 , 1 2 )

SELEZIONE DI SALUMI ARTIGIANALI E PECORINI DI PIENZA 

€2 7

( 7 , 9 , 1 0 )



CAPPELLETTI CACIO E PEPE, PERE E SENAPE

TAGLIOLINI AL TARTUFO

RISOTTO ALLO ZAFFERANO, ANIMELLE E VINSANTO

( 1 ,  7 , 9 , 1 2 )  

PR IM I

€2 2

€ 1 9
( 1 , 3 , 7 , 9 , 1 0 )

GNOCCHETTI ,CASTAGNE, CERVO E FRUTTI ROSSI

€20

( 1 , 3 , 7 , 9 , 1 2 )

€26

( 1 , 3 , 7 , 9 )

COTTURA ESPRESSA 20 MINUTI

LINGUINE “MANCINI” , RAPA ROSSA,TROTA E  RAFANO 

€24

( 1 , 4 , 7 , 9 , 1 2 )



FILETTO DI MANZO AL DRAGONCELLO 

( 7 , 9 , 1 2 )

S ECOND I

€36

COPPA DI MAIALE, SEDANO RAPA, CAFFÈ E RICCI DI MARE  

€24

( 4 , 7 , 9 , 1 4 )

TEMPEH DI CECI IN INZIMINO

€ 1 8

( 9 )

€2 5

( 4 , 7 , 9 )

RICCIOLA, CARDONCELLI,  BEURRE BLANC AFFUMICATO

PICCIONE , UVA FRAGOLA E CIME DI RAPA

€28

( 7 , 9 )

s e r v i t o  c o n  c o n t o r n o  a  s c e l t a



. . . D A L L A  G R I G L I A

BISTECCA ALLA FIORENTINA CLASSICA

€69 / k g

t a g l i o  m i n i m o  1 , 2  k g

BISTECCA ALLA FIORENTINA SELEZIONE
t a g l i o  m i n i m o  1 , 3  k g

€76 / k g

GALLETTO ALLA BRACE 

€ 1 8

s e r v i t o  c o n  c o n t o r n o  a  s c e l t a

LOMBATINA DI MAIALE

s e r v i t o  c o n  c o n t o r n o  a  s c e l t a

€ 1 8

C O N T O R N I
PATATE ARROSTO

€6
SPINACI SALTATI

€7

( 9 )

INSALATINA DI CAMPO

€7

FAGIOLI TONDINI ALL’OLIO

€8

( 9 )



TIRAMISU’

DES S ERT

€8

CANTUCCINI  E VINSANTO

€8

( 1 ,  3 ,  7 ,  8 ,  1 2 )

SELEZIONE DI FORMAGGI (3PZ)

€ 1 2

( 1 ,  3 ,  7 )

SPUMA DI RICOTTA, GELATO AL FICO E CRUMBLE DI NOCI

€8

( 1 , 3 , 7 )

( 7 , 9 , 1 0 , 1 2 )

( 1 , 7 , 8 )

 MATTONELLA DI CIOCCOLATO AL GINEPRO E SORBETTO DI LAMPONE

€9



BEVANDE

ACQUA ULTRA FILTRATA  €2 - ACQUA MINERALE  S.BERNARDO  € 3,5 

COCA-COLA / FANTA   €  4 

 CALICE DI VINO   €7 -CALICE DI  RISERVA € 9

 CALICE DI  FRANCIACORTA € 14

CALICE GRANDI VINI  €14

 
ESPRESSO  €  2 

 CAFFE’ AMERICANO   / CAPPUCCINO  € 4 

AMARI €5- GRAPPA € 5-  GRAPPA BARRICATA € 6

 
 

  

PROPOSTA DEL GIORNO

PASSITI

Ben Rye Donna fugata 
Moscato rosa Franz Hass 
Tschida Muskat Ottonel Austria 
Moscato d’Asti 

12.00 
9.00 
8.00 
7.00 

WHISKY

The Macallan 12y
Glenfiddich 12y 
Caol Ila Signatory 13y 
Oban 14y 
Florentis Tuscan Whisky 

13.00 
10.00 
12.00 
12.00 
9.00 

RUM 

Depaz rum agricolo Martinica 
Brugal 1888 rep.Dominicana
Hampden Jamaica 
Diplomatico Venezuela 
Angostura rum Caraibi 

9.00 
9.00 
8.00 
12.00 
8.00 

COGNAC - ARMAGNAC

Francois Voyer vsop cognac 
Castarede bas armagnac

9.00 
8.00 

COPERTO 3.50
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