
BENVENUTO DELLA CUCINA

S E T T E  P A S S I  
P E R  C O N O S C E R C I

 PAN BRIOCHE, FEGATINO, LAMPONI, NOCCIOLINE 

( 1 , 3 , 4 , 5 , 7 , 9 )

SGOMBRO MARINATO,FRAGOLE, YOGURT DI PECORA,BASILICO

( 1 , 3  7 , 9 )

 PESCA , MELISSA, SABLE’

€ 7 5  a  p e r s o n a

( 4 , 7 , 1 2 )

 CAPPELLETTI RIPIENI DI PAPPA AL POMODORO, SALSA AL BASILICO,

 TAMARILLO

RISOTTO AL GIN TOSCANO, GAMBERO ROSA , LEMONGRAS

( 2 ,  4 ,  7 , 9 , 1 2 )

PETTO DI FARAONA AL VINSANTO, FOGLIE DI VITE IN SALAMOIA,TARTUFO

( 7 , 9 , 1 2 )

PICCOLA PASTICCERIA 

( 1 ,  3 ,  5 ,  7 ,  8 ,  1 1 )

IL MENÙ È DA CONSIDERARSI PER L’INTERO TAVOLO

UN MENU IN 7 PORTATE CHE VI ACCOMPAGNA ,PASSO DOPO PASSO ,  
A SCOPRIRE LA NOSTRA CUCINA E LA PASSIONE CHE LA ANIMA.

( 1 ,  3 ,  7 )



BENVENUTO DELLA CUCINA

P E N T A G R A M M A  D I  S A P O R I  

RAVIOLI RIPIENI DI POLLO ARROSTO , SPUMA DI PATATE,

FONDO ALLA BIRRA

( 1 , 3 , 9 )

UOVO BIO COTTO A 62°, PISELLI, LIMONE BRUCIATO, MENTA

( 9 , 1 2 )

€ 5 5  a  p e r s o n a

PORCHETTA DI MAIALINO , PEPERONI ALLA VANIGLIA 

PICCOLA PASTICCERIA 

( 1 ,  3 ,  5 ,  7 ,  8 ,  1 1 )

IL MENÙ È DA CONSIDERARSI PER L’INTERO TAVOLO

Cinque portate come cinque note essenziali.
 Un’esperienza pensata per chi sa ascoltare il gusto, oltre che assaporarlo. 

Perché anche la cucina, quando è sincera, diventa musica.

( 1 , 3 , 7 , 9 , 1 1 )

BROWNIE AL CACAO, NAMELAKA AL CIOCCOLATO BIANCO, GELATO AL

 CARAMELLO SALATO

( 1 ,  3 ,  7 )



P e r  i n i z i a r e . . .

PAN BRIOCHE, FEGATINO, LAMPONI, NOCCIOLINE 

( 1 , 3 , 4 , 5 , 7 , 9 )

€ 1 6

UOVO BIO COTTO A 62°, PISELLI, LIMONE BRUCIATO, MENTA

€ 1 6

( 1 , 3 , 9 )

SGOMBRO MARINATO,FRAGOLE, YOGURT DI PECORA,BASILICO

€ 1 8

( 4 , 6 , 7 )

SELEZIONE DI FORMAGGI ITALIANI (5PZ)

€24

( 7 , 9 , 1 0 , 1 2 )

TARTARE DI MANZO CON I SUOI CONDIMENTI

€ 1 8

( 3 , 4 , 1 0 )

SELEZIONE DI SALUMI DELLA MACELLERIA TOZZETTI E 
PECORINI DI PIENZA 

€2 7

( 7 , 9 , 1 0 )



CAPPELLETTI RIPIENI DI PAPPA AL POMODORO, 

SALSA AL BASILICO,TAMARILLO

TAGLIOLINI AL TARTUFO

RISOTTO AL GIN TOSCANO, GAMBERO ROSA , LEMONGRAS

( 2 ,  4 ,  7 , 9 , 1 2 )  

PR IM I

€24

€20

( 1 , 3 , 7 , 9 )

RAVIOLI RIPIENI DI POLLO ARROSTO , SPUMA DI PATATE,

FONDO ALLA BIRRA 

€20

( 1 , 3 , 7 , 9 , 1 2 )

€26

( 1 , 3 , 7 , 9 )

COTTURA ESPRESSA 20 MINUTI

LINGUINE “MANCINI” , FINOCCHIO, FOGLIA DI FICO ,RICCI DI MARE

€24

( 1 , 4 , 7 , 9 , 1 4 )



FILETTO DI MANZO AL DRAGONCELLO 

( 7 , 9 )

S ECOND I

€36

PORCHETTA DI MAIALINO ,  PEPERONI ALLA VANIGLIA  

€24

( 9 , 1 2 )

TARTELLETTA DI POMODORINI, PECORINO , MAGGIORANA

€ 1 6

( 1 , 3 , 7 , 9 )

€30

( 7 , 9 , 1 2 )

PETTO DI FARAONA AL VINSANTO, FOGLIE DI VITE IN SALAMOIA,TARTUFO

PICCIONE , ALBICOCCA,FAGIOLINI E SESAMO NERO

€28

( 7 , 9 , 1 1 , 1 2 )

POLPO CROCCANTE.SALSA BBQ, MELANZANE ,BASILICO

€26

( 1 , 3 , 4 , 7 , 9 , 1 0 , 1 4 )

s e r v i t o  c o n  c o n t o r n o  a  s c e l t a



. . . D A L L A  G R I G L I A

BISTECCA ALLA FIORENTINA CLASSICA

€69 / k g

t a g l i o  m i n i m o  1 , 2  k g

BISTECCA ALLA FIORENTINA SELEZIONE
t a g l i o  m i n i m o  1 , 3  k g

€76 / k g

GALLETTO ALLA BRACE 

€ 1 8

s e r v i t o  c o n  c o n t o r n o  a  s c e l t a

LOMBATINA DI MAIALE

s e r v i t o  c o n  c o n t o r n o  a  s c e l t a

€ 1 8

C O N T O R N I
PATATE ARROSTO

€6
SPINACI SALTATI

€7

( 9 )

INSALATINA DI CAMPO

€7

FAGIOLI TONDINI ALL’OLIO

€8

( 9 )

INSALATA DI POMODORI

€9

CAPONATINA DI VERDURE

€9
( 8 , 9 , 1 2 )



TIRAMISU’

DES S ERT

€8

CANTUCCINI  E VINSANTO

€8

( 1 ,  3 ,  7 ,  8 ,  1 2 )

SELEZIONE DI FORMAGGI (3PZ)

€ 1 2

( 1 ,  3 ,  7 )

BROWNIE AL CACAO, NAMELAKA AL CIOCCOLATO BIANCO, GELATO AL

 CARAMELLO SALATO

€9

( 1 , 3 , 7 )

( 7 , 9 , 1 0 , 1 2 )

( 1 ,  3 ,  7 )

 PESCA , MELISSA, SABLE’

€9

TARTELLETTA ALLA MANDORLA,LEMON CURD, FRUTTI DI BOSCO

€9

( 3 , 6 , 8 )



BEVANDE

ACQUA ULTRAFILTRATA  €2

 ACQUA MINERALE  € 3,5 

COCA-COLA / FANTA   €  4 

 CALICE DI VINO  €7
 

CALICE DI VINO BOLGHERI  €8

CALICE DI VINO RISERVA € 9

 CALICE DI VINO “GRANDI VINI” € 14

 CAFFÈ €  2 

CAFFÈ AMERICANO € 3

CAPPUCCINO  € 4 

AMARI €5 

GRAPPA € 5

 GRAPPA BARRICATA € 6

 GRAPPA AROMATIZZATA  €8
 

RHUM  € 8/12

 WHISKY € 8/12
  

PANE E COPERTO €3,50
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